BRUNCH

Lerdage - sendage kl. 10 - 15

LORIENTAL Brunch for 2 189 pr. person
(Min. 2 personer - Serveres family style)
En ngje sammensat mellemastlig brunch med et udvalg af klassiske retter:
Cremet hummus toppet med ked
Foul - puré af hestebegnner
Fetasalat med grentsager og tarret mynte
Kyllingepalser med klassisk tilbehar
Sprade falafler med syltede grantsager
Ashta - cremet flede serveret med honning
Olivenmix - udvalg af grenne og sorte middelhavsoliven
Makdus - marineret aubergine med valnedder og hvidlag
Labneh - tyk, cremet yoghurt toppet med olivenolie og za’atar
Reraeg - blede og cremede reraeg (kan tilfgjes sujuc eller ked +19 kr.)

Friske grantsager — udvalg af sprede, friskskarne grentsager

Arabisk fladbred - traditionelt mellemestligt brad

LAKRE SIDERETTER

Fatteh 79

Spredt brgd med kikaerter og cremet yoghurt, toppet med ristede ngdder

Tilvalg:
* kad +29 kr.

Grillet toast 59
Spred toast med ost og krydret sujuc

Forarsruller 59
Sprede ruller med kedfyld

Marokkanske pandekager 69
Luftige pandekager med karamelliseret honning og flormelis
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